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VEGAN
Weniger Zucker und Verantwortungsvolle Faire Arbeitsbedingungen
Kalorien Rohstoffe und Produktion unserer Zulieferer
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VEGAN
Verschiedene Produkte von 2022 fohren wir weitere neue vegane Sorten ein.
Carte D'Or sind ,Rainforest Verschiedene Sorbets wurden und werden noch
Alliance"-zertifiziert, fur auf vegane Rezepturen umgestellt. Informationen zu
kontrollierte Nachhaltigkeit Allergenen sind am Ende des Folders sowie auf

auf verschiedenen Ebenen. unserer Website www.eskimo-business.at zu finden.
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Carte D’Or Premiumsegment Eskimo Klassischer Eisgenuss %
2 Top-Neuheiten 2022 14  Eskimo -
2 Nachhaltigkeit Service und Eiskarten
4 Fruchtig & frisch I5 Individuelle Eiskarten
6  Schokoladig & cremig 16  Eiskreationen
8  Vegan & laktosefrei 30  Administrative Daten
9  Servierfertige Eisdesserts
10 Kalkulationsbeispiele /

3 Schritte zum perfekten Coup
Il Toppings

12 Desserts

Hochste Qualitdt fiir hdchste Anspriiche

Die exklusive Marke CARTE D"OR fiir die Gastronomie steht fiir kostliche und raffinierte Rezepturen —
zum Portionieren von Solokugeln, als beeindruckender Eiscoupe und auch fiir innovative Dessertkreationen.

Damit das Dessert zum Hohepunkt jedes Meniis wird.
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Woaldviertler Mohnnudeln Kaffee-Panna-Cotta Wachauer Marillenknodel Kaffee trifft auf Nuss
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Frische, fruchtige Sorten von Carte D‘Or — fiir unwiderstehlich erfrischende Genussmomente

NEU:
Einige der erfrischenden Carte D’Or Sorbets sind bereits frei von Lebensmitteln tierischen Ursprungs und viele weitere werden es noch.
Somit sind unsere veganen Sorbets perfekt fiir eine vegane Erndhrung geeignet.
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VEGAN
Carte D’Or Sorbet Erdbeere VEGAN
Kostliches Erdbeersorbet auf pflanzlicher Basis
mit Erdbeerstiickchen.
Waldviertler Mohnnudeln
Zutaten fiir 10 Portionen
* 1/2 kg am Vortag gekochte * Vanillezucker
mehlige Erdapfel * Rum
* 250 g Mehl * Graumohn
* 30 g Butter * Staubzucker
* Prise Salz * 10 Kugeln Carte D‘Or
* | Ei Sorbet Schwarze Johannisbeere
* etwas Zucker * Lukull Vanillesauce
Zubereitung:

Gekochte Erdipfel fein zerdriicken und mit griffigem Mehl, Butter,
einer Prise Salz und Ei zu einem Teig kneten. Daraus Nudeln formen
und ca. 10 Minuten langsam im Wasser kochen lassen. Nudeln ab-
seihen und in einem Gemisch aus zerlassener Butter, Zucker, etwas
Vanillezucker und einem Schuss Rum schwenken. Geniigend gerie-
benen Waldviertler Graumohn darunter mischen und mit Staubzu-
cker bestreut. Eine Kugel Carte D‘Or Sorbet Schwarze Johannis-
beere rundet das Dessert ab.



Sorbet Ananas Sorbet Apfel VEGAN Sorbet Mango VEGAN Sorbet Himbeer VEGAN

mit kandierten Ananasstiickchen, 2,4 | mit kandierten Apfelstiickchen, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Himbeerstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 35708 Art.Nr.: 39803 Art.Nr.: 39802 Art.Nr.: 39944

Sorbet Schwarze
Sorbet MaracujaVEGAN Sorbet Zitrone VEGAN Johannisbeere VEGAN Sorbet Kirsche
mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Zitronenstiickchen, 2,4 | mit Johannisbeerstiickchen, 2,4 | mit Kirschstiickchen, 2,4 |
ArtNr.: 39804 ArtNr.: 39801 ArtNr.: 39248 ArtNr.: 35767
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Sorbet Marille Schoko-Waldfrucht VEGAN Kokos-Heidelbeer VEGAN Heidelbeere-Obers
mit Marillenstiickchen, 2,4 | mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 | mit feinen Kokosnussstiickchen, 2,4 | mit Heidelbeerestiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 35669 Art.Nr.: 40539 Art.Nr.: 40537 Art.Nr.: 33371

) VEGAN
Amarena-Vanille

Erdbeer Banane mit fruchtiger Weichselsauce und Joghurt

mit Erdbeerstiickchen, 2,4 1/5 | mit Bananenstiickchen, 2,4 | weiBen Schokoladenstiickchen, 5 | Joghurteis, 5 |

Art.Nr.: 35890 / 78309 Art.Nr.: 35712 Art.Nr.: 96176 Art.Nr.: 80508

Joghurt-Pfirsich Kokos Mango-Melone laktosefrei
mit Pfirsichstiickchen, 51 mit Kokosflocken, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 77140 Art.Nr.: 74777° Art.Nr.: 68035




—— Verfiihrerisch-cremige und schokoladige Carte D*Or Eissorten — das Geschmackserlebnis fiir unvergessliche Genussmomente

Kaffee Schoko Becher mit Baileys

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine Kugel Schokoladeneis mit Schlagobers,
Schokoladenraspeln, Waffel und Baileys.

Schokobecher

Der schokoladige Genuss fiir alle Naschkatzen —
eine unwiderstehliche Versuchung!

Regepllipps vom Eiapilivsicr

Zutaten fiir 10 Portionen

* 10 Kugeln * 750 ml Reismilch Kaffeeschaum:
Carte D'Or * | Prise Salz * 10 EL Zucker
Toffee Vegan » 7 g Agar-Agar * 75g Instant-

Kaffee-Panna-Cotta: ¢ 10gVanillepaste Espressopulver

* 750 ml Schlagobers- < 70g Instant- * 200 ml heiBes
Alternative Espressopulver Wasser

Zubereitung:

Fur das Kaffee-Panna-Cotta Schlagobers-Alternative, Reismilch, Salz,
Vanillepaste und Espressopulver in einen mittelgroBen Topf geben und
aufkochen. Fiir 15 Minuten auf dem Herd kécheln lassen. Agar-Agar in
die Schlagobersmischung geben und erneut aufkochen. Schlagobers-
mischung durch ein Haarsieb laufen lassen und anschlieBend auf Gla-
ser verteilen. Die Kaffee-Panna Cotta fiir mindestens 4 Stunden im
Kiihlschrank fest werden lassen.

Kurz vor dem Servieren den Kaffeeschaum herstellen. Zucker, heiles
Wasser und Espressopulver in ein kleines Gefi3 geben und mit dem
elektrischen Schneebesen ca. 2 Minuten steif schlagen.
Kaffeeschaum auf die Glaser mit Kaffee-Panna-Cotta verteilen und
mit einer Kugel Carte D'Or Toffee Vegan toppen. Sofort genieBen.



Rum Rosine Zimt Toffee VEGAN Milchschokolade

mit eingelegten Rosinen, 2,4 | mit Zimtzuckerstiickchen, 2,4 | mit karamellig schmeckender Sauce, 5 | mit Schokoladenstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 47466 Art.Nr.: 35721 Art.Nr.: 9148 Art.Nr.: 35910

“ea
VEGAN
WeiBer Nougat Bourbon-Vanille Schokolade Walnuss
mit feinem Nougat de Montélimar, 2,4 | mit Bourbon-Vanilleschoten, 5 | mit Schokoladenstiickchen, 5 | mit Walnussstiickchen, 5 |
Art.Nr.: 46688 Art.Nr.: 32204 Art.Nr.: 33428 Art.Nr.: 87020
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Tiramisu Haselnuss-Krokant Stracciatella Salted Caramel

mit Kuchenstiickchen und mit karamellisierten Haselnussstiickchen, mit Schokoladenstiickchen, 5 | mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Wiirfeln
Schokoladensauce, 5 | 241 Art.Nr.: 77803 241

Art.Nr.: 32239 Art.Nr.: 35936 Art.Nr.: 74668

Latte Macchiato Pistazie Caramel Vanille
mit Schokoladenstiickchen, 5 | mit Pistazienstiickchen, 2,4 | mit Karamellstiickchen, 2,4 | mit vermahlenen Vanilleschoten, 2,4 |
Art.Nr.: 70159 Art.Nr.: 47467 Art.Nr.: 35749 Art.Nr.: 74740

Kaffee

mit Schokoladenstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 46689
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Unsere Produkte fiir Menschen mit speziellen Erndhrungsbedirfnissen und -anforderungen
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Wir bieten eine breite Produktpalette an laktosefreien und veganen (vegan = laktosefrei) Sorten fiirall ~ Allergeninformationen -

jene, die spezielle Anforderungen an ihre Ernidhrung haben. Einige unserer Sorbets werden bereits auf rein Wie unterstitzen wir Sie?

pflanzlicher Basis hergestellt, an weiteren Rezepturumstellungen wird schon gearbeitet. Denn, auf unser Allergene Stoffe sind in der

kostliches Eis soll niemand verzichten missen! Zutatenliste, direkt auf der
Produktverpackung, besonders

Schoko-Waldfrucht VEGAN Kokos-Heidelbeer VEGAN Toffee VEGAN hervorgehoben.

mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 | mit feinen Kokosnussstiickchen, 2,4 | mit karamellig schmeckender Sauce, 5 |

ArtNr.: 40539 ArtNr.: 40537 ArtNr: 9148 * Allergen-Informationen sind
Uber GSI, sowie iiber eine Excel-

Ubersicht abrufbar.

*  Bereitstellung einer kompakten
Ubersicht der Allergene in un-
seren Produkten am Ende dieses
Folders, sowie auf www.eskimo-
business.at

+  Bereitstellung der Ubersicht auch
iber www.eiskarten-druck.at bei
jeder Eiskartenbestellung.

Dariiber hinaus gilt:

Bitte um Beriicksichtigung aller
anderen Eiscoupe-Zutaten wie
Dekormaterial — Schlagobers,
Niisse, Waffeln etc. — bei der ent-
sprechenden Gisteinformation.

Sorbet Erdbeere VEGAN Sorbet Schwarze

mit Erdbeerstiickchen (3 %) Erdbeerpiiree (44 %), Sorbet Apfel VEGAN Sorbet Mango VEGAN johannisbeere VEGAN
241 mit kandierten Apfelstiickchen, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Johannisbeerstiickchen, 2,4 |
ArtNr.: 39481 ArtNr.: 39803 ArtNr.: 39802 ArtNr.: 39248

Sorbet Zitrone VEGAN Sorbet MaracujaVEGAN Sorbet Himbeer VEGAN

mit Zitronenstiickchen, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Himbeerstiickchen, 2,4 |

ArtNr.: 3980 Art.Nr.: 39804 ArtNr.: 39944 Mango-Melone laktosefrei
mit Mangostiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 68035

Unsere laktosefreien Eissorten sind mit laktosefreier Milch hergestellt und fiir

sseene,, .

f i Konsumenten mit Laktoseintoleranz besonders gut geeignet. Auf unseren weitere

| o_é’ —— Produkten weisen wir mit einem * darauf hin, dass ein geringer Anteil an Lak- Sorten
- 0

VESKN tose (<0,01%), sowie MilcheiweiB enthalten sind. Alle veganen Eissorten sind folgen!

laktosefrei.
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Besser fiir mich

Wir arbeiten laufend daran, das Carte D‘Or Geschmackserlebnis qualitativ noch hochwertiger zu gestalten. Deshalb optimieren wir unsere
Rezepturen, indem wir Zucker, Zusatzstoffe und andere Zutaten, die nicht unbedingt bendtig werden, reduzieren und durch natiirlichere Inhalts-
stoffe ersetzen. Und das alles bei gleicher Cremigkeit und gleichbleibendem Geschmack. Einige Varianten mit verbesserten Rezepturen werden
bereits im Laufe des Jahres erhiltlich sein.

TN

weniger Zutaten

/_\

gleicher Geschmack

weniger Zucker

N T

weniger
Zusatzstoffe

gleiche Cremigkeit

N T

natiirliche

Inhaltsstoffe \j

Vanille Kokos Pistazie

WeiBer
Nougat

Salted Rum
Caramel Rosine
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... Uiberzeugen nicht nur durch das auBergewohnliche Geschmackserlebnis, sondern auch durch ihre einfache Handhabung und exakte
Kalkulierbarkeit. In Minutenschnelle ist ein perfektes Dessert serviert, das hiibsch aussieht und den Gaumen verwohnt.

Carte D’Or Tartufo Il Classico
Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce
und Kakaopulver.

Art.Nr.: 62840

Carte D’Or Nougat Mousse
Kostliches Nougat-Eis mit knackigen Krokant-
stiickchen.

Art.Nr.: 90750

Carte D’Or Tartufo Bianco
Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce
und weiBer Raspelschokolade.

Art.Nr.: 62841

— —

Carte D’Or Limone
Késtlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten
Fruchtschale angerichtet.

Art.Nr.: 70382

'

Carte D’Or Cocco
Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer
halben Kokosnussschale.

Art.Nr.: 63356
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Solokugeln

Coupe Nusstraum AuBer-Haus-Verkauf
Beispielkalkulation:* Beispielkalkulation:*
Kalkulation fiir 1 Portion 2 Kugeln Preis pro Kugel:  0,45€ = 0,90€
Je eine Kugel (30er Portionierer) .

Carte D'Or Pistazie 045€ Materialeinsatz =0,90¢€
Carte D'Or Kokos 045 € Empfohlener Verkaufspreis =2,20€
Carte D'Or Walnuss 0,38¢€ Spanne =1.30€
309 Schlagobers 0,15€

209 Dessertsauce Schokolade 0,15 €

20g versch. Nisse 0,20€

2 Dekohippen 0,15€

Materialeinsatz =1,93€

uvp =5,80€

Spanne =3,87 €

Ergiebigkeit

EMPFEHLUNG
einer Wanne 20er 24er 30er 40er
Ganzkugeln je L 10 12 15 20
ca. ml je Ganzkugel 100 83 67 50
* Die gezeigten Kalkulationen basieren auf der
A oA - - Verwendung eines 30er Portionierers. Die Ergie-
= . bigkeit einer Wanne und damit der Preis pro Kugel
wannengrane kann je nach Eiskonsistenz, Temperatur, Person und
verwendetem Portionierer abweichen. Die Preise
5 Liter 50 60 75 100 weiterer Zutaten sind abhingig von der Saison und
dem jeweiligen Marktpreis. In den gezeigten Kalku-
2 4 Liter 24 29 36 48 lationsbeispielen wurde von den durchschnittlichen
> handelsiiblichen Marktpreisen ausgegangen.

Je nach Eiskonsistenz, Temperatur und Person kénnen die Durchschnittswerte abweichen.

BSMZ/ ?,WFWW

Vorbereitung: Um Zeit zu gewinnen und den Service zu vereinfachen

%ionierer %Spulgefm

Einwegtuch/ Coupeglaser in der Nihe
Papierrolle des Zubereitungsortes
Ausfiihrung: Fiir ausnahmslose Hygiene
Kugel der Lange Portionierer
nach portionieren. spiilen und ab-

tropfen lassen.

Eis in der Wanne Woanne wieder- Eis in einem Hygiene:

mit einem Spach- verschliessen Kihler bei -18°C Arbeitsplatz

tel glattstreichen. (verhindert fiir eine optimale + und Material
Kristallisierung). Konservierung reinigen.

10 lagern.




Teppinays

Die CDO Toppings im neuen Design, welches viele Vorteile mit sich bringt: Bessere Handhabung durch

10% weniger Plastik, eine vollstindig recyclebare Verpackung und einen luxuriésen Auftritt durch das
neue edle Design. Die neuen Flaschen sind im Laufe des Jahres verfiigbar.

Vorteile der Flaschen

* 30% weniger Plastik, dadurch bessere Handhabung
und mit nur einer Hand dosierbar.

* Vollstindig recyclebare Verpackung.

¢ Carte D'Or Topping Schoko — die Nummer | im
Schoko-Dessertsaucen-Markt in Osterreich.

* Unverdnderte Rezeptur — alle Rezepturen sind glutenfrei.

*  Topping Waldfrucht und Erdbeer — hergestellt mit
nachhaltig angebautem Waldfriichten und Erdbeeren.

S Lo S S L.

Carte D’Or Carte D’Or Carte D’Or Carte D’Or Carte D’Or
Dessert-Topping Dessert-Topping Dessert-Topping Dessert-Topping Dessert-Topping
Schoko Mango-Marille Erdbeer Waldfrucht Toffee

6 x |Liter 6 x |Liter 6 x |Liter 6 x |Liter 6 x |Liter

Art.Nr.: 18509 Art.Nr.: 18141 Art.Nr.: 18424 Art.Nr.: 18421 Art.Nr.: 18606

I;i d
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—— Der krénende Abschluss eines Essens ist das Dessert

... und hierfiir bietet Caterline eine breite Auswahl an klassischen und ausgefallenen Mehlspeisen. Aber auch fiir den
siiBen Gusto zwischendurch ist ein Dessert von Caterline genau das Richtige.

Topfenstrudel Apfelstrudel handgezogen Kapuziner

Art.Nr.: 991032 Art.Nr.: 991031 Art.Nr.: 991008
Kaiserschmarrn mit Topfen & K&K Kaiserschmarrn

Knusper-Apfelradin Vollmilch verfeinert Art.Nr: 991005 (Portionsbeutel)

Art.Nr.: 991001 Art.Nr.: 991030 Art.Nr.: 991006

Topfennockerl Palatschini Nougat-Nuss Palatschini Waldbeer

Art.Nr.: 991022 Art.Nr.: 99101 | Art.Nr.: 991013

Topfenpalatschinken Schokokuchen Profiteroles

Art.Nr:991024 Art.Nr.: 991009 Art.Nr.: 991014

Bei den Abbildungen auf dieser Seite handelt es sich um Serviervorschlage.

12



Crépes/Palatschinken Germknodel mit Powidl

Art.Nr.: 991003 Art.Nr.: 991055
Topfenknoédel mit Zwetschkenfiille Topfenkndédel, ungefiillt
Art.Nr.: 991021 Art.Nr:991019

Topfenknoédel mit Marille,

vorgebroselt Topfenknoédel mit Erdbeerfiille
Art.Nr.: 991004 Art.Nr.: 991015

Topfenknodel mit Weichselfiille Topfenknodel mit Marillenfruchtfiille
Art.Nr.: 991020 Art.Nr.: 991017

Bei den Abbildungen auf dieser Seite handelt es sich um Serviervorschlige.

Topfenknoédel mit Himbeerfiille
Art.Nr.:991026

Topfenknodel mit Nougatfiille
Art.Nr:991018

Topfenknédel mit Heidelbeerfiille
Art.Nr.: 991016
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... mit dem bewihrten Standardsortiment von Eskimo. Die klassischen Lieblingssorten, bunt kombiniert,
erfreuen sich immer wieder groBer Beliebtheit! Aber auch die servierfertigen Kreationen von Eskimo sind

beliebte Klassiker; die bei GroB und Klein heif} begehrt sind!

Haselnuss Schokolade Flummy-Kidseis Cappuccino Erdbeer
Art.Nr.: 32459 Art.Nr.: 23560 Art.Nr.: 81557 Art.Nr.: 32484 Art.Nr.: 99206

Alle
Sorten in 5L- Joghurt-Himbeer Stracciatella Vanille Zitrone Nougat-Krokant
Art.Nr.: 78189 Art.Nr.: 33490 Art.Nr.: 32395 Art.Nr.: 32433 Art.Nr.: 32514

Wannen

Eiskonfekt Piratenschatzkiste
Vanille Schokoladen- und Vanilleeis in einer Spielzeugtruhe
Art.Nr.: 82867 Art.Nr.: 40080
Auf die richtige Temperatur
kommt’s an
Man kann es gar nicht oft genug betonen:
Die optimale Temperatur, bei der Eis
ausportioniert werden sollte, liegt
zwischen -12°C und -16°C!
So gelingt das Portionieren am besten
Konigsrolle Mini-Viennetta Vanille und die Qualitit leidet nicht.
Erdbeer, Vanille, Schokolade Vanilleeis mit knackigen Knusperschichten
Art.Nr.: 11151 Art.Nr.: 62401
Eisbecher Vanille-Erdbeer Eisbecher Vanille-Schokolade
Vanille- und Erdbeereis Vanille- und Schokoladeneis
Art.Nr.: 74419 Art.Nr.: 74417

14



Tndiriduwelle Scslosion 2022

CART(E) DOR_

PROFESSIONAL

Liebe Eisfreunde,

es warten wieder eine Vielzahl an Eiscoupes, Titel- und Stimmungsmotiven

auf Sie, die Sie fiir lhre personliche Eiskarte nach Belieben einsetzen kdnnen.
. GenieBen Sie ein Maximum an Gestaltungsfreiheit.

Und bedenken Sie: Das aktive Anbieten von Eis-Desserts generiert

Zusatzverkaufe.

Wir haben unseren bisherigen Eiskartenshop iiberarbeitet. Neben einem
neuen Design erleichtern auch viele neue Funktionen eine individuelle
Eiskarte nach lhren Bediirfnissen und Vorstellungen zu erstellen.

Legen Sie am besten gleich los unter: www.eiskarten-druck.at

Wir wiinschen lhnen viel SpaB bei der Erstellung Ihrer Eiskarte

und freuen uns auf eine erfolgreiche Eissaion 2022. 24 h /
7 Tage
Ihr Eskimo Business Team
—— I

@ @ Format & Titel-Motiv
@ Eiskartenhintergrund

@ ® Stimmungsbild

@ @ Coupe-Etikett

® Preisauszeichnung
mit/ohne Schlag
bei gemischtem Eis

® Supercoupe
@ @ Sortenauflistung




Himbeer-Vanille- Klassiker im Glas Klassiker im Glas
Traum

Zwei Kugeln Himbeer Sorbet und
eine Kugel Vanilleeis mit Schlagobers
und roter Fruchtsauce und Himbeeren

Zwei Kugeln késtliches Eis Zwei Kugeln késtliches Eis
garniert mit etwas Schlagobers garniert mit etwas Schlagobers

o
o Eiskaffee Eiskaffee geriihrt Eisschokolade
£
Ostli illeei ostli illeeis mit ei Gekiihlte Trinkschokolade
O Kostliches Vanilleeis und Késtliches Vanilleeis mit eis- Gekunlt 10kol
O eisgekiihlter Kaffee garniert gekiihltem Kaffee geriihrt, mit mit késtlichem Vanilleeis und
mit Schlagobers viel Schlagobers garniert Schlagobers

.. Bananensplit .. ]
Coupe Ddnemark Coupe fiir zwei
Kostliches Vanilleeis mit Kdstliches Vanilleeis mit . .
warmer Schokoladensauce Bananenhlften garniert mit Geteilter Genuss' ist
und Schlagobers Mandelsplittern, Schokosauce doppelter Genuss: Feinste Eis-
und Schlagobers sorten mit reichlich Garnierung

Heisse Liebe Kinderbecher Heidelbeerbecher
Kostliches Vanilleeis tibergossen mit Fur unsere kleinen Gaste: Fruchtig-cremige Eissorten,
warmen, marinierten Himbeeren, Zwei Sorten késtliches Eis, mit Heidelbeeren und Schlag-
mit Schlagobers vollendet bunt und lustig garniert obers reichlich garniert

Erdbeerbecher Hausbecher
Cremiges Erdbeer- und Vanilleeis Verschiedene feinste Eissorten,
mit késtlicher Erdbeersauce und mit Friichten und Schlagobers

Schlagobers garniert reichlich garniert




Gemischtes Eis
mit Schlag

Drei Kugeln Eis mit Schlagobers
garniert- der klassische Eisgenuss

kostlich abgestimmt mit einem

Baileys Becher Schoko Loco

Cremiges Schokoladeneis und eine

Kugel Vanilleeis mit Schlagobers
Schuss Bailey's garniert und mit Kaffee-Cream-
Likor verfeinert

Schokoladen- und Vanilleeis

H601

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade

Gemischtes Eis
ohne Schlag

Der klassische Eisgenuss:
drei Kugeln kostliches Eis

H754

CDO Schokolade, CDO Vanille

H698

CDO Milchschokolade, CDO Vanille

Eierlikérbecher Nuss mit Schuss

Verschiedene Nusseissorten, mit
Nissen und Schlagobers garniert,
,hochprozentig” verfeinert

Milchschokoladen- und Vanille-
eis mit Eierlikor verfeinert
und mit Schlagobers garniert

H602

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade

Gemischtes Eis
mit/ohne Schlag

Der klassische Eisgenuss:
drei Kugeln késtliches Eis mit
oder ohne Schlag

H669

CDO Milchschokolade, CDO Vanille

cremigem Vanille-, Schokolade-
und Haselnusseis, mit Schokolikér

H423

CDO Pistazie, CDO Walnuss, CDO Haselnuss-Krokant

Coupe Sisi Coupe Stracciatella

Der kaiserliche Eisgenuss aus Kostliches Stracciatella-Eis

mit Eierlikor und Schlagobers

verfeinert feinst garniert

H600

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade

H538

H449

CDO Milchschokolade, CDO Haselnuss-Krokant, CDO Vanille CDO Stracciatella

Wachauer Marillenknodel

Zutaten fiir 10 Portionen

* ca. 60 g Butter, zimmerwarm Garnitur:

* | Pkg.Vanillezucker * ca. 100 g Butter

* Prise Salz * ca. 100 g Semmelbrosel

* | Ei * Zimtpulver

* 300 g Topfen * Staubzucker zum Bestreuen

* 200 g Mehl

* ca. |0 kleine Marillen

* ca. |0 Stiick Wiirfelzucker
(alternativ Topfenknodel
Caterline)

* 10 Kugeln Carte D‘Or
Bourbon-Vanille

Zubereitung:

Butter, Vanillezucker mit einer Prise Salz schaumig riihren. Ei mit
Topfen und Mehl einriihren und zu einem geschmeidigen Teig verar-
beiten, zu einer Kugel formen, in Folie wickeln und ca. 30 Minuten
kiihlen. Kerne aus den Marillen entfernen. In jede Marille ein Stiick
Wiirfelzucker geben. Teig auf einer bemehlten Arbeitsfliche zu ei-
ner ca. 5cm Rolle formen. Mit einem Messer Scheiben abschneiden,
etwas flachdriicken. Marillen auflegen, Teig zusammenschlagen und
gut verschlieBen. Mit bemehlten Hinden zu Knédeln formen und auf
ein Brett legen. Wasser in einem Topf aufkochen und die Knédel fiir
10—13 Minuten leicht wallend ziehen lassen. Fiir die Garnitur in ei-
ner Pfanne Semmelbrésel mit Butter und Zimt goldgelb résten, zum
Schluss kriaftig zuckern. Fertig gegarte Knddel in den vorbereiteten
Semmelbrdseln wilzen. Mit einer Kugel Carte D‘Or Bourbon-Vanille
anrichten und mit Staubzucker bestreuen. 17
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Sellololodio & eremio

Kaffee trifft
auf Nuss

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine Kugel
crunchiges Haselnusseis mit Schlag-
obers, Waffel und etwas Haselnuss-

krokant garniert

Italienischer
Traum

Je eine Kugel Kaffeeeis, Vanille-

Kaffee Schoko
Becher mit Baileys

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine Kugel
Schokoladeneis mit Schlagobers, eis und Tiramisueis mit Schlagobers,
Schokoladenraspeln, Waffel und Schokoladensauce, Schokoraspeln

Baileys und Waffel garniert

Marille trifft
Schokolade

Erfrischendes Marillen Sorbet
trifft eine Kugel Milchschokoladeeis,
garniert mit Schlagobers und
Marillenfruchtsauce

Mandarinen-
Nuss-Becher

Ein Trio aus Haselnuss-Krokant,
Pistazie und Vanille auf fruchtigen
Mandarinen, mit Schlagobers
garniert

Coppa Firenze

Cremiges Trio: Haselnuss-Krokant,

Schokolade und Vanille, mit Schlag-

obers, Kokosstreuseln und reichlich
Schokoladensauce garniert

Krokant Becher

Cremiges Schokoladeneis und
Haselnuss-Krokant-Eis mit
Schlagobers, Schokoladensauce
und Krokantstiickchen garniert

Nougat-Krokant
Becher

Cremiger Eisgenuss aus
Nougat-Krokant und Vanilleeis auf
reichlich Schlagobers

Macchiato Deluxe

Herrlich italienisch: Cremiges
Latte Macchiato-, Vanille und
Stracciatellaeis, mit Schlagobers und
Schokoladensauce garniert

Schokobananen
Becher

Fiir alle Schokobananenfans:
késtliches Milchschokoladeeis
mit fruchtigem Bananeneis
und Bananenstiicken

Nusstraum Mozart‘s Komposition

Der Traum aus cremigem Walnuss-,
Pistazien- und Kokoseis, mit Nissen
reichlich garniert

Cremiges Pistazien- und Milch-
schokoladeneis verfeinert mit
edlen Marzipansttickchen, garniert
mit Schlagobers und Schokosauce

Nuss Kuss

Feinstes Hasel-Krokanteis mit
cremigem Pistazieneis, mit
knackigen Haselniissen garniert

Verbotener Ananas-
Schokotraum

Raffiniertes Duett aus fruchtigem
Ananaseis und zartschmelzendem
Milchschokoladeneis, vollendet mit ge-
salzenem Cashewniissen, Schlagobers,
Erdbeersauce und Schokoflocken

Toskana

Nussig-cremiges Eis mit
erfrischend fruchtiger Garnierung —
italienisches Flair pur




Giovanni

Zart-cremiges Eis mit kostlicher
Garnierung — ein Hochgenuss der
besonderen Art

Cherry Lady

Cremig-fruchtiges Amarena-Vanille-
eis mit einer Kugel Schokoladeneis,
verfeinert mit Amarenakirschen,
etwas Schlagobers und garniert mit
Mandelsplitter und Eiswaffeln

Schokobanane

Fir alle Schokoladenfans: kést-
liches Schokoeis mit fruchtigen
Bananeneis und Bananenstiicken

Kiirbiskernbecher

Cremiges Vanilleeis und Schlagobers
mit Kiirbiskerndl und Kirbiskernen zu
einem auRergewohnlichen Dessert
kombiniert

Latte Macchiato-
becher

Ein Traum fiir alle KaffeegenieRer:
cremiges Latte Macchiato- und
Vanilleeis mit feiner Garnierung

Schokobecher

Der schokoladige Genuss fiir
alle Naschkatzen — eine unwider-
stehliche Versuchung!

Tiramisubecher

Die unwiderstehliche italienische
Verfiihrung: cremiges Tiramisu-
und Vanilleeis, reich garniert

Chocco Locco

Cremiges & fruchtiges Trio:
Schokoladen-, Caramel- und
Kokoseis mit Bananen vollendet

Caramellino

Das cremigste Erlebnis der Saison:
Schokolade- und Karamelleis ver-
sprechen wahre Gaumenfreude

Coupe Noisette

Nuss Pur: nussiges Walnusseis und
Vanilleeis mit knackigen Walnussen
und HaselnUssen garniert

Schlemmerbecher

Fur GenieRer — zart-cremiges Eis
mit viel Schlagobers groRzuigig
garniert

Eissorte:
/‘\ Kaffee- und
Haselnusskrokant Haselnusseis

Schlagobers

N T

Kaffee trifft
auf Nuss

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine
Kugel crunchiges Haselnusseis mit
Schlagobers, Waffel und etwas Hasel-
nusskrokant garniert.




Fruchii 4Lkt

Joghurt Marillen
Becher

Fruchtig frisches Marillen
Sorbet und cremiges Joghurteis,
garniert mit Schlagobers, Marillen-
sauce und Marillenstiickchen

Marillen-Kokos
Duett

Duett aus erfrischendem Marillen
Sorbet und cremigem Kokoseis,
garniert mit Schlagobers, Marillen-
fruchtsauce und Kokosraspeln

Frucht-Joghurt-
Becher

Eine fruchtige Kombination aus

Erdbeereis und Joghurt-Pfirsich-

Eis, auf Fruchtsalat mit frischen
Friichten der Saison

H934

CDO Sorbet Marille, CDO Joghurt

Sommerliebe

Sommerlicher Genuss aus
Joghurt-Pfirsich und Joghurt-
Eis, mit frischen Frichten

H936

CDO Sorbet Marille, CDO Kokos

Paradies Becher

Erfrischendes Apfel- und Kirsch-
sorbet kombiniert, garniert mit
Schlagobers, Erdbeersauce und

H937

CDO Erdbeer, CDO Joghurt-Pfirsich

Wellness Becher

Wohlfiihl Genuss aus cremigem
Joghurt-Eis und Obstsalat,
garniert mit Schlagobers

garniert Mandelstiften

H938 H942 H943

CDO Joghurt, CDO Joghurt-Pfirsich CDO Sorbet Apfel, CDO Sorbet Kirsche CDO Joghurt
Sommer Traum Apfel Pop Apfel Krokant
Sommerliche Kombination aus SuR trifft salzig: Erfrischendes Apfel Fruchtiges Apfel Sorbet kombiniert

Erdbeer-, Zitrone und Stracciatella, Sorbet und cremiges Karmelleis, mit cremigem Haselnuss-Krokant-
mit gemischten Frichten und garniert mit gesalzenem Popcorn, eis, garniert mit Schlagobers und
Schlagobers garniert Schlagobers und Karamellsauce Haselnuss-Bruch
H945 H949 H950

CDO Erdbeer, CDO Sorbet Zitrone,
CDO Stracciatella

Sorbet Variation

Fruchtige Sorbet-Variation aus
Mango Sorbet, Himbeer Sorbet
und Zitronen Sorbet auf frischen

CDO Sorbet Apfel, CDO Karamell

Apfel Schoko
Variation

Fruchtig-frisches Apfel Sorbet mit
Schokoladeneis, verfeinert mit gerie-
benen Walnissen, etwas Schlagobers

CDO Sorbet Apfel, CDO Haselnuss-Krokant

Waldfruchtbecher

Fruchtig-frisches Schwarze-
Johannisbeer Sorbet kombiniert
mit cremigem Vanilleeis, verfeinert

Friichten und garniert mit Schokoflocken mit Schlagobers und Fruchtsauce
H951 H952 H953
CDO Sorbet Mango, CDO Sorbet Himbeer,
CDO Sorbet Zitrone CDO Sorbet Apfel, CDO Schokolade CDO Vanille, CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere
Mango trifft Coupe Hawaii Karibische Liebe
Vanilla
Fruchtig-frisches Sorbet Mango Fruchtiges Ananas- und Erdbeer- Késtliches Zusammenspiel aus
kombiniert mit cremigem Vanilleeis eis serviert auf Ananasstick- Ananas-, Kokos- und Bananeneis,
auf Fruchtpiiree, garniert mit chen, mit Schlagobers und einer mit Mandeln, Schlagobers und
Schlagobers knusprigen Waffel dekoriert Schokosauce garniert
H954 H922 H923

CDO Vanille, CDO Sorbet Mango
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Maracuja trifft
Vanilla

Fruchtig-frisches Sorbet Maracuja
kombiniert mit cremigem Vanilleeis
auf Fruchtpiiree, garniert mit

Schwarze Johannis-
beer Sorbet

Fruchtig-frisches Waldfruchtsorbet
kombiniert mit cremigem Vanille-
eis, verfeinert mit Schlagobers und

Heidelbeer-
traum

Erfrischendes Heidelbeer-Oberseis
und cremiges Vanilleeis, garniert
mit Heidelbeeren, verfeinert mit

Schlagobers Fruchtsauce Schlagobers
Amarena Pistazien Fruchtbecher Geeister Marillen-
Becher knddeltraum

Cremig fruchtiges Amarena-Vanil-
leeis und Pistazieneis, garniert mit
Schokosauce, Schlagobers und
feinen Mandelsplittern

Kostliche Fruchteissorten
mit frischen Friichten der Saison
garniert

Kostliche Kombination aus Maril-
lensorbet und Vanilleeis verfeinert
mit Friichten, Schlagobers und
Mango-Marillen-Sauce

Joghurt-Pfirsich

Der Genuss aus cremigem Joghurt,
kostlichem Joghurt-Pfirsich Eis und
Pfirsichspalten

Karibischer
Fruchtbecher

Eine Kugel Mango Sorbet und eine
Kugel Kokoseis auf Fruchtsalat aus
frischen Friichten der Saison

Amarena Coupe

Fruchtiges Sorbet Kirsche und
cremiges Schokoladeneis, garniert
mit kostlichen Amarenakirschen
und Schlagobers

Tropischer Becher

Cremiges Kokoseis und fruchtiges
Bananeneis garniert mit Schokosau-
ce und Kokosraspeln — Genuss pur!

Eisfruchtsalat

Cremiges Vanilleeis und viel
Fruchtcocktail, mit Schlagobers
garniert

Birne Helene

Késtliches Vanilleeis, Birnenhilfte,
garniert mit warmer Schokosauce
und Schlagobers

Summer

Marillen- und Vanilleeis, verfeinert
mit Fruchtstiicken — der Sommer
lasst keine Wiinsche offen!

Holiday

Sommerliches Mango Sorbet
in Kombination mit cremigen
Erdbeereis — ein Sommerhit!

10, ?44vD



Pfirsich Melba Veganer Erdbeer- Kokos-Mango

T Apfel Becher Sinfonie
Késtliches Vanilleeis, dazu eine Zwei Kugeln Erdbeersorbet und eine .

?ﬁrsmhhalfte, verfeinert mit Kugel Apfelsorbet auf einem Bett auf Erfrlschgndgs Mango- und
Himbeersauce und Schlagobers Fruchtkompott Kokoseis mit Erdbeeren,

Mango-Marillensauce und
Waffeln garniert

=
a Beerenjoghurt Veganer Amarena Teller
o Karamellgenuss
t Eine herrliche Erfrischung aus Vegane Komposition aus cremigem Variation aus fruchtig-cremigen Amare-
(o] Joghurteis und vielen Beeren in Eis mit Karamellgeschmack auf na-Vanilleeis auf Amarenakirschenspie-
9} cremigem Joghurt einem Bett aus Bananen, garniert gel, mit einer Schlagobershaube und
mit Karamellsauce und Mandel- etwas Schokosauce fein gerniert
splitter

Vitaler Eistraum Mango-Melone Eisknddel im
Becher Nussmantel
Traumhaftes Kokos-Heidelbeereis Ein laktosefreier Eis-Genuss Cremiges Vanilleeis umhiillt mit
trifft auf zartschmelzendes Vanille- mit frischen Erdbeeren und gerdstetem Niissen, mit feiner
eis, mit Bananenchips garniert Pfirsichschnitten Schokosauce garniert

Bitte achten Sie

darauf, welche Toppings
und weiteren Zutaten

Sie verwenden. Veganer Erdbeer -
Apfel Becher

Eissorte:
Sorbet IEsrsd(E:ere ond Zwei Kugeln Sorbet Erdbeere und
Sorbet Apfel eine Kugel Sorbet Apfel auf einem

Bett aus Fruchtkompott.

Erdbeersauce

N

Fruchtkompott
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Pifia Colada Sunny Day

Fiir heiRe Sommertage: Fiir Fruchtliebhaber: 2 Kugeln
karibisches Kokoseis mit Joghurt-Pfirsicht Eis auf buntem
fruchtigen Ananasstiickchen Obstsalat aus frischen Friichten

Fruchtshake

Der erfrischende Genuss aus
Fruchteis und frischer Milch

Sekt Zitrone Kokos-Schoko

mit Schuss
Erfrischender Longdrink aus Sekt, Eisgekiihlte Trinkschokolade mit zwei
Holundersirup und Zitronensorbet Kugeln Kokoseis, verfeinert mit einem

Schuss Kokoslikor

Eiscreme Soda

Der erfrischende Eisdrink — Himbeer
Soda mit fruchtigen Zitroneneis

Himbeer De Luxe Cool Latte
Macchiato
Der luxuridse Eisgenuss aus Sorbet Cremiges Latte Macchiatoeis
Himbeer, leichtem Joghurt und stiBen mit késtlichem Kaffe
Himberen und geschdumter Milch

Sanfter Engel

Herrlich cremiges Vanilleeis in
Orangenjuice mit einem Schuss Rum

Knusperli Aperol Passion
Der gesunde Eisgenuss aus Die coolste Erfrischung des
Knuspermiisli, Fruchtjoghurt und Sommers: Aperol mit einer Kugel
Joghurteis Sorbet Zitrone

Pagimo San Marco
Erfrischener Fruchteis-Shake aus Campari, Orangensaft und
Pago-Fruchtsaft und Fruchteis Sorbet Zitrone entfihrt Sie nach
San Marco

Aperol
Passion

Die coolste Erfrischung des
Sommers: Aperol mit einer
Kugel Sorbet Zitrone.

23
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Coupe Ddnemark Heisse Liebe

Késtliches Vanilleeis mit warmer
Schokoladensauce und Schlagobers

Kostliches Vanilleeis tbergossen mit
warmen, marinierten Himbeeren,
mit Schlagobers vollendet

Eiskaffee Kinderbecher Eisschokolade
Kostliches Vanilleeis und Fiir unsere kleinen Gaste: Gekdihite Trinkschokolade
eisgekiihlter Kaffee garniert Zwei Sorten késtliches Eis, mit kostlichem Vanilleeis und
mit Schlagobers bunt und lustig garniert Schlagobers
Bananensplit
P Hausbecher Schokogugelhupf
Kostliches Vanilleeis mit mit EIS
Bananenhilften garniert mit Verschiedene feinste Eissorten, Schokoguglhupf mit einer
Mandelsplittern, Schokosauce mit Friichten und Schlagobers Kugel feinstem Vanilleeis und
und Schlagobers reichlich garniert Schlagobers

Gemischtes Eis Gemischtes Eis kosilicher
mit Schlag mlt/ohne _Schlag Waffelohren
Drei Kugeln Eis, mit Schlagobers Der klassische Eisgenuss:
garniert — der klassische Eisgenuss drei Kugeln kostliches Eis mit

oder ohne Schlag

Eismaus e

Bett aus

Die siiBe Eismaus aus Vanilleeis mit frischom Obst

Waffelohren und lustig dekoriert

Streusel

N7
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Kleiner Eispirat Bunter Becher
Kleine Seerauber werden ihn lieben: Fruchtiges Erdbeereis und cremiges
Ein Pirat aus Vanilleeis auf Schoko- Schokoladeneis mit etwas Schlagobers
ladensauce mit einem Waffelhut und vielen bunten Schokolinsen
Piratenschatzkiste Kasperl Schmetterling
Fur kleine Seerduber: Cremiges Der freche Kasperl aus Ein zarter Schmetterling mit Fliigeln
Vanille- und Schokoladeneis Erdbeer- und Vanilleeis mit aus Schokolade- und Erdbeereis —
mit einer tollen Uberraschung witzigem Waffelhut ein Hit bei den Kids
im geheimes Versteck der
Schatzkiste
Eisbiene Eiskdifer Eismaus
Die lustige Biene aus Ein kleiner bunter Kafer Die stiRe Eismaus aus Vanilleeis
fruchtigem Erdbeer- und aus fruchtigen Erdbeereis mit Waffelohren und lustig
kostlichen Vanilleeis und Schokolinsen dekoriert

Kinderparty

Cool Dog

Ein Hit fur Kinder: Bubblegum . .
Marschmallow Eis serviert mit einer Cremiges Erd'?““'? mit
Tiite voll Mausespeck. Biskotten, garniert mit Erd-
beersauce, Haselnusskrokant,
Weintrauben und Schlagobers

Kunterbunte
Zuckerwatte

Cremiges Eis mit Zuckerwatten-
. . geschmack auf kunterbunten
VOHI”GGIS Mini-Marshmallows

bunte Schokolinsen

x__

") Zu bestellen bei lhrem Vertriebspartner.
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Eio bmeln

Bubble Waffel
mit roter Fruchtsauce, Kleine Eiswaffel Waffel-Eis-Duett
Schokostreuseln
Eine gerollte Bubble Waffel mit Eine Kombination aus Waffeln und Eine Komposition aus lockeren Waffeln
einer Kugel Vanilleeis, Schlagobers, cremigem Vanilleeis, garniert mit und zart-schmelzendem WeiBer Nougat
roter Fruchtsauce und ein paar frischen Friichten Eis und fruchtigem Sorbet Schwarze
dunklen Schokostreuseln dekoriert Johannisbeere, garniert mit Himbeeren
und Schlagobers
=
o
a Duett aus Espresso & Eis Apfelstrudel mit
£ Waffel und Eis Vanilleis
O Eine Komposition aus lockeren Waffeln Vanilleeis und Espresso — Kostlicher Apfelstrudel mit
O und cremigem Haselnuss-Krokanteis und eine kostliche Kombination cremigem Vanilleeis kombiniert —

fruchtigem Schwarze-Johannisbeer Sor-

e 1 eine echte Gaumenfreude
bet, garniert mit Beeren und Schlagobers

Apfelradin mit Waffel mit Vanille Apfelradin
Amarena-Vanille Eis Vanilleeis
Cremig fruchtiges Amarena-Vanilleeis Cremiges Vanilleeis auf Waffel, Knusprige Apfelradin mit feinem
mit Apfelradin und etwas Schlagobers garniert mit roten Gartenfriichten Vanilleeis mit Schlagobers garniert

und Schlagobers

Schoko Dreierlei Schokogugelhupf Eispalatschinke
mit Eis
Der Klassiker: Schokokuchen mit Schokogugelhupf mit einer Palatschinke gefiillt mit cremigem
Milchschokoladeneis und Schokosauce, Kugel feinstem Vanilleeis und Vanilleeis, mit Schokoladensauce
garniert mit Schlagobers Schlagobers feinst garniert

Schlagobers /\
mit Fruchtsauce affel

Wi

Bubble Waffel

Eine gerollte Bubble Waffel mit
einer Kugel Vanilleeis, Schlag-
obers, roter Fruchtsauce und ein paar
dunklen Schokostreuseln dekoriert.

Eissorte:
Vanille
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Servierferlioe Ecsdesrerts

Nougat Mousse Eisig gefiillte Tartufo Il Classico
Kokosnuss
Kstliches Nougat-Eis mit Exotisches Eis mit Kokosgeschmack Cremiges Zabaione- und
knackigen Krokantstiickchen. servierfertig angerichtet in Kakaoeis, verfeinert mit zarter
einer halben Kokosnussschale Truffelsauce

0
=
Tartufo Bianco Mini Viennetta Limone z
=
Eis aus Obers- und Kaffeeeis Cremiges Vanilleeis _ Kostlich erfrischendes
mit aromtischer Kaffeesauce und durchzogen von hauchzarten Zitroneneis in einer echten 9
weiRer Raspelschokolade Knusperblattchen Fruchtschale angerichtet

Nougat Mousse

Kostliches Nougat-Eis mit
knackigen Krokantstlickchen.

Nougat-Eis

N

knackigen Krokant-
stickchen.

*Solange der Vorrat reicht. 27



Wl lypeisen

Apfelstrudel Topfenstrudel Kapuziner
o . Kostliche Topfenfiille Flaumig-saftiger Mini-
Késtliche Apfelstiicke in knusprigem Teig Nusskuchen mit Vanillesauce
in knusprigem Teig und marinierten Beeren

Schokokuchen Kaiserschmarren Knusper-Apfelradin
Klassisch
Klassischer Schokokuchen, Goldbraun gebackener Teig, Typisch :o‘sterreichische
verfeinert mit Schokoladen- verfeinert mit Rosinen — knusprige Apfelradin
sauce ein ,kaiserlicher” Genuss

Palatschini Palatschini Topfenpalat-
Nougat-Nuss Waldbeer schinken
Flaumige Palatschini mit Flaumige Palatschini mit Palatschinken mit fein abge-

kostlicher Nougat-Nuss Fille fruchtiger Waldbeerfiille stimmter Topfenfiille, garniert mit

késtlicher Schokosauce
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Profiteroles Topfennockerl Topfenknédel mit
Nougatfiille
Cremig gefiillte Profiteroles mit Flaumige Topfennockerl Kostliche Nougatknodel
Schokosauce und Mandelsplittern fruchtig garniert aus feinem Topfenteig
garniert

Topfenknddel mit Topfenknédel mit Topfenknédel
Weichselfiille Zwetschgenfiille
Fruchtige Weichselknodel Fruchtige Zwetschgenknédel Kostliche Topfenknddel
aus feinem Topfenteig aus feinem Topfenteig fruchtig garniert




Topfenknédel mit Milchrahmstrudel Topfenstrudel
Himbeerfiille

Lockerer, flaumiger Topfenknodel Zarter Topfenstrudel mit feiner Typisch dsterreichische
mit fruchtiger Himbeer-Fiille Vanillesauce iibergossen erwarmt Topfenfiille in knusprigem Teig
jedes GenieRerherz

To,l,:'j;fi’l,wlg;%‘:q " Germkndédel Schokogugelhupf

Fruchtige Erdbeerknddel aus

feinem Topfenteig Flaumiger Germteig mit Locker-leichtes Schoko-
einem Kern aus Powidl, Haselnussdessert, verfeinert mit
dazu Mohn und Zucker Schokoladensauce

Topfenknédel mit
Marillenfruchtfiille

Fruchtige Marillenknédel aus
feinem Topfenteig

Germknddel
mit Powidl

Mehlspeisenspezialitat aus flaumigem
Germteig - gefillt mit feinstem Powidl
aus dem Hause Darbo — einfache
Zubereitung und warmhaltefahig —
ein unverkennbarer ésterreichischer
Klassiker der Wiener Kiiche
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CARTCE) DOR_

PROFESSIONAL
Art. Nr.

46689

96176

35712
32204
35749
78309
35890
35936
33371

80508
77140
74777
70159
68035
35910

47467
47466
74668
33428
35708
35767
35669
77803
32239
74740
87020
46688
35721

Sorte

Kaffee NEU
Amarena-Vanille
Banane
Bourbon-Vanille
Caramel

Erdbeer (5 Liter)
Erdbeer (2,4 Liter)
Haselnuss-Krokant
Heidelbeere-Obers
Joghurt
Joghurt-Pfirsich
Kokos

Latte Macchiato
Mango Melone LAKTOSEFREI*
Milchschokolade
Pistazie
Rum-Rosine

Salted Caramel
Schokolade

Sorbet Ananas
Sorbet Kirsche
Sorbet Marille
Stracciatella
Tiramisu

Vanille

Walnuss

WeiBer Nougat
Zimt

*Laktose <0,01 %. Enthilt Milcheiweil

CARTE DOR. VEGAN

PROFESSIONAL
Art. Nr.

39481
40537
40539
39803
39248
39944
39802
39804
39801
9148

Sorte

Sorbet Erdbeere VEGAN NEU

Kokos-Heidelbeer VEGAN
Schoko-Waldfrucht VEGAN
Sorbet Apfel VEGAN

Sorbet Schwarze Johannisbeere VEGAN

Sorbet Himbeer VEGAN
Sorbet Mango VEGAN
Sorbet Maracuja VEGAN
Sorbet Zitrone VEGAN
Toffee VEGAN

Sortenbeschreibung

Beschreibung

Kaffee-Eiscreme mit Schokoladenstiickchen mit Kaffeegeschmack.

Cremiges Vanilleeis mit fruchtiger Weichselsauce und weiBen Schokoladenstiickchen.
Cremiges Bananeneis mit feinen Bananenstiickchen.

Feines Vanilleeis mit feinen Bourbon-Vanilleschoten.

Karamelleis mit Karamellstiickchen.

Cremiges Erdbeereis mit saftigen Senga-Sengana-Erdbeerstiickchen.
Erdbeerfruchteis mit Erdbeerstiickchen.

Eiscreme Haselnuss mit feinen karamellisierten Haselnuss-Stiickchen.
Erfrischendes Eis mit Heidelbeere verfeinert mit einem cremigen Eis mit Obersgeschmack.
Joghurteis.

Joghurteis mit Pfirsichsauce und Pfirsichstiickchen.

Kokoseis mit Kokosstiickchen.

Kaffee- und Vanilleeis mit Schokoladenstiickchen.

Eiscreme mit Mango-Melonen-Geschmack mit laktosefreier Milch* und Mangostiickchen.
Milchschokoladeneis mit Schokoladenstiickchen.

Pistazieneis mit Pistazienstiickchen.

Mit eingelegten Rosinen.

Mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Wiirfeln.

Schokoladeneis mit herb-aromatischen Schokostiickchen.

Mit kandierten Ananasstiickchen.

Kirschsorbet mit Kirschstiickchen.

Marillensorbet mit Marillenstiickchen.

Cremiges Eis mit Obers verfeinert und kostlichen Schokoladenstiickchen.
Tiramisueis mit Kuchenstiickchen und Schokoladensauce.

Vanilleeis mit vermahlenen Vanilleschoten.

Edles Walnusseis, reich durchsetzt mit karamellisierten Walnussstiickchen.

WeiBer Nougat Eis mit feinem Nougat de Montélimar.

Zimteis mit Zimtzuckerstiickchen.

Beschreibung

Késtliches Erdbeersorbet auf pflanzlicher Basis mit Erdbeerstiickchen..

Mit feinen Kokosnussstiickchen.

Kokos-Schokoladeneis auf pflanzlicher Basis durchzogen von einer erfrischenden Waldfruchtsauce.
Sommerlich frisches Apfelsorbet mit kandierten Apfelstiickchen.

Fruchtiges Johannisbeere Sorbet mit Johannisbeer-Stiickchen.

Himbeersorbet mit Himbeerstiickchen.

Erfrischendes Mangofruchteis mit Mangostiickchen.

Késtliches Maracujafruchteis mit Mangostiickchen.

Zitronenfruchteis mit Zitronenstiickchen.

Eis mit Karamellgeschmack auf Sojabasis und einer karamellig schmeckende Sauce.

(&)
CARTE DOR_ Servierfertige Eiskreationen

PROFESSIONAL
Art. Nr.
63356
55662 NEU
70382
90750
62841
62840

Sorte

Cocco

Cocco

Limone

Nougat Mousse
Tartufo Bianco
Tartufo Il Classico

) Eiswannen

Art. Nr.
32484
99206
81557
32459
78189
32514
23560
33490
32395
32433

) Servierfertige Eiskreationen

Art. Nr.
74419
74417
82867
11151

62401
40080
13309
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Sorte

Cappuccino
Erdbeer
Flummy-Kidseis
Haselnuss
Joghurt-Himbeer
Nougat-Krokant
Schokolade
Stracciatella
Vanille

Zitrone

Sorte
Eisbecher Vanille-Erdbeer

Eisbecher Vanille-Schokolade
Eiskonfekt

Konigsrolle (Erdbeer, Vanille, Schoko)

Mini-Viennetta Vanille
Piratenschatzkiste
Zimteis-Stern

Beschreibung

Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer halben Kokosnussschale.

Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer halben Kokosnussschale.

Késtlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten Fruchtschale angerichtet.
Kostliches Nougat-Eis mit knackigen Krokantstiickchen.

Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce und weier Raspelschokolade
Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce und Kakaopulver

Fein herbes Cappuccino-Eis, verstrudelt mit Eis mit Vanillegeschmack.

Eis mit Erdbeergeschmack mit fein verstrudelter Erdbeersauce.

Dreifarbiges Eis: Vanille- und Birneneis mit Erdbeersauce.

Eis mit Haselnussgeschmack.

Erfrischendes Eis mit Joghurt mit feinen Strudeln aus fruchtiger Himbeersauce.
Nougat-Eis und Eis mit Vanillegeschmack mit Mandel-Haselnusskrokant-Stiickchen.
Kostliches Schokoladeneis.

Die italienische Eisspezialitit mit vielen kleinen Schokoladenstiickchen.
Eis mit Vanillegeschmack.

Herrliches Zitroneneis.

Beschreibung

Vanille- und Erdbeereis

Vanille- und Schokoladeneis

10 kleine Eis-Happchen aus Eis mit Vanillegeschmack, umhiillt von einer knackigen Glasur.
Erdbeer-, Vanille- und Schokoeis

Vanilleeis mit Schokoladenfettglasur

Schokoladeneis und Eis mit Vanillegeschmack in einer Spielzeugtruhe.

Zimt-Eiscreme, Eis mit Apfelgeschmack und gemahlenem Zimt, getaucht in eine kakaohaltige Glasur.



Tnfo & Kokt

Immer in lhrer Nihe ...

Perfekter Service verlangt Nihe zum Kunden! Deshalb verfiigt Eskimo iiber ein dichtes, &sterreichweites Netz an
Vertriebspartnern, die Ihnen jederzeit gerne mit Rat und Tat zur Seite stehen. Falls Sie weitere Informationen {iber das
Gastronomie-Eissortiment wiinschen, so wenden Sie sich bitte an lhren zustindigen regionalen Vertriebspartner.

Er informiert Sie gerne liber unsere Produktpalette und gibt Ihnen Ratschlige,

Rezepte sowie Tipps und Tricks fiir gutes Gelingen.

Unilever Austria GmbH
Stella-Klein-L&w-Weg 13,
1023 Wien

Tel.: (01) 605 35-0

www.eskimo-business.at

Satz- und Druckfehler vorbehalten.



CARTCE) DOR_

PROFESSIONAL

Allergenkennzeichnung

CART(E) DOR_

PROFESSIONAL

Schalen- Sulfit/
Art.Nr. Artikel Milch Getreide Eier friichte Soja Erdnisse  Schwefel-
(Nisse) dioxid

Carte D’Or in 2,4-Liter-Wannen -

35712  Banane . &

35749 Caramel . 2
35890  Erdbeer . - -
35936  Haselnuss-Krokant . . = s
33371  Heidelbeere-Obers . E %
46689  Kaffee . " 8
74777 Kokos . g &
40537  Kokos-Heidelbeer VEGAN -E_J g
35910 Milchschokolade . g ‘g
47467  Pistazie . . & 3
47466 Rum-Rosine . g %
74668  Salted Caramel . 2 8
40539 Schoko-Waldfrucht VEGAN ;‘?’ 2
35708  Sorbet Ananas . g %
39803  Sorbet Apfel VEGAN %_ %
39248  Sorbet Schwarze Johannisbeere VEGAN . = 8
39481  Sorbet Erdbeere VEGAN g a
39944  Sorbet Himbeer VEGAN E) §°
35767  Sorbet Kirsche . -
39802  Sorbet Mango VEGAN £ g
39804  Sorbet Maracuja VEGAN % %
35669  Sorbet Marille . w2
39801  Sorbet Zitrone VEGAN 5 §
74740  Vanille . = 3
46688  WeiBer Nougat . . . < 8
35721 Zimt . m Z
Carte D’Or in 5-Liter-Wannen b= 2
96176  Amarena-Vanille . . ‘é g
32204 Bourbon-Vanille . = ;]
78309  Erdbeer . gk
80508 Joghurt . S
77140  Joghurt-Pfirsich . -g §o
70159  Latte Macchiato . QL_ %
68035 Mango Melone LAKTOSEFREI" . c £
33428 Schokolade . . S &
77803  Stracciatella . 2 g
32239 Tiramisu . . . 5 B
9148 Toffee VEGAN . N :
87020  Walnuss . . 2 8
ESKIMO in 5-Liter-Wannen n S
32484  Cappuccino . 2 5
99206 Erdbeer . g’o E
81557  Flummy-Kidseis . o 53
32459 Haselnuss . . pre E %
78189  Joghurt-Himbeer . 9 53
32514 Nougat-Krokant . . 2 53
23560  Schokolade . e
33490  Stracciatella . ;é I
32395  Vanille . 22
32433 Zitrone . ; g
& @

*Laktose <0,01 %. Enthélt Milcheiweil

Diese Angaben gelten nur fiir Unilever & Caterline Produkte!
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CARTCE)D‘OK Allergenkennzeichnung CART@E)D’OK

PROFESSIONAL PROFESSIONAL
. . . Schalenfriichte Sulfit/
Art. Nr. Artikel Milch Getreide Eier (Niisse) Soja Erdniisse Schwefeldioxid

Carte D’Or Servierfertige Eiskreationen

63356 Cocco .

70382 Limone . .

90750 Nougat Mousse . .

62841 Tartufo Bianco . .

62840 Tartufo Il Classico . .

ESKIMO Servierfertige Eiskreationen

74419 Eisbecher Vanille-Erdbeer .

74417 Eisbecher Vanille-Schokolade .

82867 Eiskonfekt . .
11151 Konigsrolle (Erdbeer, Vanille, Schoko) .

62401 Mini-Viennetta Vanille .

40080 Piratenschatzkiste .

13309  Zimteis-Stern . .

Carte D’Or Dessert Toppings und Friichte
Dessertsaucen und Toppings

4237 Dessertsauce Vanille .

18424  Topping Erdbeer Keine deklarationspflichtigen Allergene
18141 Topping Mango-Marille Keine deklarationspflichtigen Allergene
18509 Topping Schoko 0

18606 Topping Toffee Keine deklarationspflichtigen Allergene
18421 Topping Waldfrucht Keine deklarationspflichtigen Allergene

Friichte
89413 Gelbe Gartenfriichte 0 C
8142 Rote Gartenfriichte . .

Caterline Mehlspeisen und Dessertspezialititen

Diese Allergene sind in unseren Produkten nicht enthalten: Sesam, Sellerie, Lupine, Krebstiere, Weichtiere, Fische und Senf

SiiBe Strudel
991031  Apfelstrudel handgezogen 0 C
991032  Topfenstrudel . . .

StiBe Knodel
991015  Topfenknodel m. Erdbeerfiille . ° .
991016  Topfenknodel m. Heidelbeerfiille . c c
991026  Topfenknédel m. Himbeerfiille NEU . . . .
991017  Topfenknodel m. Marillenfiille . . .
991004  Topfenknodel m. Marille, vorgebroselt . ° .
991018  Topfenknodel m. Nougatfiille 0 C C C .
991020  Topfenknodel m.Weichselfiille . ° ¢
991021  Topfenknodel m. Zwetschkenfiille 0 C C
991019  Topfenknodel ungefiillt . ° .

StiBe Spezialititen
991003  Crépes/Palatschinken ° ° .
991055  Germkndodel mit Powidl NEU . . .
991006 K&K Kaiserschmarrn . . .
991005 K&K Kaiserschmarrn Portionsbeutel . c c p
991030  Kaiserschmarrn m.Topfen u.Vollmilch : ° ° g
991008  Kapuziner flaumig-saftiger Mini-Nusskuchen . . . . . §
991001  Knusper-Apfelradeln . ° §
991009  Schokokuchen 0 c c c . %
991011  Palatschini Nougat-Nuss . . . . . £
991013 Palatschini Waldbeer . . . E
991014  Profiteroles ° ° . 2
991022  Topfennockerl . . . 2
991024  Topfenpalatschinken . . . 5’

Diese Angaben gelten nur fiir Unilever & Caterline Produkte!

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte kénnen Rezepturinderungen unterliegen.Verbindlich sind die Angaben auf der Produktverpackung. Diese Ubersicht entspricht dem Stand der Drucklegung.



&),

CARTCE) DOR_

PROFESSIONAL

Uberreicht durch Ihren Eskimo Vertriebspartner




